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L'ETICHETTA

Cinque numeri, tutte costanti essenziali della matematica e della
Natura, che sembrano non avere nulla a che fare 'uno con l'altro, sono
in realta uniti tra loro dalle tre operazioni algebriche fondamentali
—somma, moltiplicazione ed elevamento a potenza — ognuna delle
quali compare una sola volta.

La formula generale di Eulero eiz =cos z + i sen z8 spicca per aver
creato un collegamento fondamentale tra aree distinte della
matematica.

Il suo caso particolare e i[]+1=0 , detta Identita di Eulero, € considerata
la formula matematica piu affascinante e misteriosa: rappresenta in
simboli l'ordine dal caos, una vera e propria opera d'arte.

L'esigenza di unificare concetti diversi e la contrapposizione di
apparente semplicita e complessita nascosta, rappresenta il grande
desiderio di unificazione, un desiderio per ricondurre elementi
trascendentali e infiniti ad un valore unitario, ad una comune
IDENTITA.

AREA DI PRODUZIONE

Terreni sassosi e medio impasto nei pressi del fiume Piave.

GRADAZIONE ALCOLICA
13,5% vol.

VINIFICAZIONE

Surmaturazione delle uve raccolte a mano in cassettine da 6 kg.
Fermentazione spontanea in orcio di terracotta con macerazione sulle
bucce di almeno 120 giorni. Successivo affinamento in terracotta di 10
mesi e affinamento in bottiglia di un anno.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Vista: rosso rubino carico con riflessi leggermente granati

Olfatto: note di ciliegia e prugna sottospirito, fichi, un leggero sentore
divaniglia e caramello, sensazione salina dell'orcio, complessita
olfattiva (mix di spezie)

Custo: largo, pieno, caldo, avwolgente

TEMPERATURA DI SERVIZIO
16°C - 18°C
SI ACCOMPAGNA

Vino da meditazione, da abbinare con formaggi, salumi.

Merlot 85%

Raboso 15%
Az. Agricola Enotria Tellus di Fabio Lucchese Seguici su:
Viale della Rimembranza 6 - 31020 San Polo di Piave (TV) instagr.am/enotriatellus

T. +39 348 0826795 - info@enotriatellus.it - www.enotriatellus.it f fb.com/enotriatellus



